ChezRodolphe Bl

CHARCUTIER - TRAITEUR

Goltez la différence !
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PROPOSES POUR VOS RECEPTIONS
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POUR AGREMENTER VOS BUFFETS

Découvrez nos suggestions pour vous aider dans vos choix

SALADES MAISON (200 g par personne) la part 3,00€
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e Chinoise Germe de soja, carottes, poivrons, champignon noir, poulet.
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: * Carottes Caroftes rapées.
g Y ko Taboulé Semoule, fomates, concombres, oignons. _
® Piémontaise Pommes de terre, ceufs, tomates, cornichons, jambon. ™ A
".. . ® Printaniére Pommes de terre, haricots verts, jambon cru. :
" e [talienne Concombres, tomates, mozzarella.
2 : & Chou blanc Chou blanc, raisins, jambon, gruyére.
* Norvégienne Pates, saumon, tomates, surimi.
¢ Salade des iles Pasteque, melon, concombres, raisins. :
:: ® Paysanne Saucisson. sec, fomates, pommes de ferre, olives.
e Carnaval Mais, tomates, germes de soja, coeurs de palmiers.
:: * Espagnole Riz safrané; jambon cru, chorizo.
: ¢ e Nicoise Haricots verts, tomates, anchois, thon
® Riz crustacés Riz, crustacés, sauce cocktail. //
;e 4saisons Salade, ceufs, gruyére, jambon. _
;i ® Fermiére Tomates, pommes, gruyére, poulet.
S e Fécampoise Pommes de terre, harengs. P
¢ Alaska Riz, surimi, mais. SN
® Exotique Pamplemousse, surimi, crevettes, ceuf dur. i
: @ |ouisiane Mais, concombre, tomate, crevettes, surimi / /1 \& 4 X
* Grecque Concombre, tomate, fefa, olive, oignons rouges. '
¢ Hollandaise Pommes de terre, pomme fruit, saumon frais, saumon fumé.
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4,95€ / pers.
Jambon cru

Terrine maison
Saucisson sec
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.~ 4,60€ / pers. |
Terrine maison
Saucisson sec [

# Saucisson & |'ail ST

) Saucisson & l'ail
Andoville -

Andouville
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18,60€ par personne
o Squmon fumé
o Huitieme de poulet rofi
o Rosbeef ou rofi de veau
e Salades composées (crudités)
e Fromage

39,15€ par personne

e A minichauds

ienne
e Fromage
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® Pintade aux ;)grr:r?:,e de riz
Pommes dauphine s,

* Coquill i
quille de poisson ou terrine de poisson

16,70€ par personne

E Rosbeef
* Réti de porc
* Salades composées (crudités)

cFromage e

7,95€
par personne
e Charcuterie
['\ombon cru, pate, saucisson sec,
saucisson ail, andoville, salami)
e Salade
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,?ff Par personne
nch mini-chauds
Iche de saumon fumg
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21,A0€ poar personne
o / minichauds =
o Pamplemousse cockiail
o Poularde farcie,
pomme duchesse, tomate pr
e Fromage
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o BOUCHEE A LA REINE 3,90€
o BOUCHEE AUX FRUTE DE MER 3,95€
o (REPE GARNIE AL FAMBON 3,50€
* o (REPE MK FRUIFE DE MER 3,95€
o TARTE AUX DELX SAUMONS 3,40€
o FSLARGORS PUIR BEUIRIE MAISON la douzaine  8,60€
® QUICHE (lorraine, provencale, poireaux, thon, .oignens) «.« lekilo, 17,80€
o BRIOCHE AU RIS DE vEAU 5,20€

NOS.POISSONS CHAUDS

¢ o COQUILLE SAINTTACQUES NORMANDE 8,90€
o SAUMON A LOSETLLE 7,90€
o RUIE A LA PIFONNAISE 6,80€
o CABILLAUD SAUCE NORMANDE 6,90€
o LOTE A L AMERICAINE 10,00€
o FILETVE SOLE (2 filets) 9,50€
o BRINDADE DE MORLIE les 100g 2,20€
o MARMITE DIEPPOISE 7,80€
o FUETDE SAINTPIERRE 8,20€

o PAUPIETIE VE SALUMON 8,40€
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® Ris de veau

* Mitonné de veau

lapart 11,80€

& I'estragon la part 8,80€
® Jambon en croite la part 8,60€
® Roti de veau,

sauce forestiére la part 8,60€
® Sauté de veay,

sauce Marengo la part 8,60€
* Noix de veau Orloff I part 8,60€
* Sauté de veau

Vallée d'Auge la part 8,60€
* Blanquette de veau .. la part 8,60€
* Mignon de porc,

au cidre la part 7,60€
* Tournedos volaille

comté la part 8,20€
* Navarin d'agneau ... la part 8,20 €
* Tajine de volaille la part 8,20 €

e Pomme Duchesse
® Tomate provencale

e Flan de légumes

lapicce 1,60€
la picce 1,30€
la piece 2,40€

e Gratin dauphinois - les200g 2,60€

e Timbale de riz

lapisce 1,80€

e Fagot de haricots verts lapiece 1,80€
e Jardiniére de légumes les200g 2,60€
les200g 3,00€
les200g 3,40€

la pisce 2,20€

® Gratin provencal
® Pomme dauphine

® Pomme Darphin

® Lapin sauce moutarde

® Emincé de volaille
au curry

® Boeuf carottes

* Poularde farcie

* Tajine de lapin

* Poulet Vallée d’Auge

* Filet de canette
au poivre vert

e Cuisse de canette
a I'orange

* Magret de canard
* Caille farcie

® Pintade aux girolles
ou aux pommes

® Purée de patates
douces

e Poélée de légumes
du soleil

® Purée de caroftes

® Purée de céleri

la part 6,90€

la part 6,90 €
la part 8,20€
la part 7,80 €
la part 7,60€
la part 7,60 €

la part 8,95 €

la part 7,90 €
la part 8,95 €
la part 8,80€

la part 8,60€

les 2009 3,30€

les200g 2,40€
les200g 2,90€
les200g 2,20€

® Purée de courgettes les200g 2,90€

® Epinards & la créme les200g 2,90€

e Ratatouille

les200g 2,40€

e Galette de courgettes lapicce 2,90€

e Tatin de pommes de terre
au reblochon

la picce 2,90€



® Osso-bucco de veau et ses tagliatelles
® Pot qu feu
e Couscous ...
® Potée auvergnate -
® Couscous de la mer (légumes, 3 poissons, semoule|
O CASSOUIBT e
® Choucroute du pécheur (choucroute, pommes de ferre, 3 poissons) -
* Choucroute garnie (choucroute, saucisse de Francfort,
petit salé, saucisson & I'ail) -
o Tartiflette

e Camembert, roquefort, emmental ... 80 g par personne 2,95€

Chez Rodolphe Porun

e A0, rue Bernardin de Saint-Pierre e
(Face aux Halles) 76600 Le Havre
Tél. 02 35 41 36 37

I nfos pratiques
OUVERT

® du mardi au samedi de 8h15 & 19h00
¢ |e dimanche de 2h00 a 12h30

www.traiteur-le-havre . fr
> Commande minimum 3 jours a I'avance <

D13414 - SODIMPAL 02 32 98 70 70



